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Patentanspriiche 

0 Grilleinrichtung, gekennzeichnet durch einen das Grillgut 
allseitig umschlieflenden dUnnwandigen HohlkBrper (10, 
10a, 10b; 70) aus warmeleitendem Material, der sich aus 
mindestens zwei Teilen zusammensetzt, von denen minde- 
stens eines relativ zum anderen abnehmbar Oder abklapp- 
bar angebracht ist. 



2. Grill einrichtung nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, 
daQ sich der Hohlkorper (10; 10a; 10b; 70) aus zwei 
Halbschalen (12,14; 42,44; 52,54; 72,74) zusammensetzt. 



3. Grill einrichtung nach Anspruch 2, dadurch gekennzeichnet, 
daB die Halbschalen mittels einer Federspange (16; 17) 

• zusammengehalten sind. 

4. Grilleinrichtung nach einem der AnsprUche 1 - 3 t dadurch 
gekennzeichnet, daS die Federspange (17) an einem Halte- 

* stab (40) angebracht ist. 

5. Grilleinrichtung nach einem der AnsprUche 1-4, dadurch 
gekennzeichnet, daS der HohlkSrper (10; 10a; 10b) zwei 
koaxiale, jweils nach auflen weisende Stangen (22, 24) 
aufweist bzw. mit Zapfen (18) oder Muff en (20) zum Be- 
festigen derartiger Stangen versehen ist. 
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6. Grilleinrichtung nach einem der Anspriiche 1 - 5t dadurch 
gekenn2eichnet, daB im Inneren des Hohlkbrpers Fixierungs- 
elemente (32; 50; 82) fiir das Grillgut vorgesehen sind. 

7. Grilleinrichtung nach Anspruch 6, dadurch gekennzeichnet, 
daB Fixierungsdorne (32) etwa rechtwinklig von der Hohl- 
kSrperwandung nach innen vorstehen, 

8. Grilleinrichtung nach einem der Anspriiche 1-7, dadurch 
gekennzeichnet, daB an der Innenflache des Hohlkorpers 
(10; 10a; 10b; 70) mindestens eine sich im wesentlichen 
in Langsrichtung parallel zur Drehachse bzv;. Langsachse 
erstreckende Rippe (34; 36) zur Bildung einer Fett- 
schopfkammer angebracht ist. 

9. Grilleinrichtung nach einem der Anspriiche 1-8, dadurch 
gekennzeichnet, daB der Hohlkorper (10; 10a; 10b; 70) 
mindestens eine Dampfaustrittsoffnung (38) aufweist 

0. Grilleinrichtung nach Anspruch 9, dadurch gekennzeichnet, 
daB die DampfaustrittsBffnung mindestens teilweise ver- 
schlieflbar ist. 

1. Grilleinrichtung nach Anspruch 9 oder 10, dadurch gekenn- 
zeichnet, dafl sich die Dampfaustrittsoffnung im Nachbar- 
bereich der Drehachse bzw. geometrischen Langsachse be- 
findet. 
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12. Grilleinrichtung nach einem der Ansprtiche 1 - 11, dadurch 
gekennzeichnet, daB jede Halbschale (42,44; 52,54; 72,74) 
mit einem umlaufenden Flansch (46; 76) versehen 1st. 

13. Grilleinrichtung nach Anspruch 12, dadurch gekennzeich- 
net, daB die Halhschalen (72,74) zum Einmalgebrauch aus 
diinnem Aluminiumblech oder Aluminiumfolie bestehen und 
daB die Flansche (76) mit radialen Einschnitten zur 
Bildung von umbiegbaren Zungen (78) versehen sind. 

14. Grilleinrichtung nach Anspruch 13, dadurch gekennzeich- 
net, daB die Flansche (76) abwechselnd mit umbiegbaren 
Zungen .(78) und gleich groflen Ausnehmungen (80) ver- 
sehen sind. 

15. Grilleinrichtung nach einem der Ansprtiche 1-14, dadurch 
gekennzeichnt, daB der Hohlkbrper (10; 10a; 10b; 70) im 
Langs schnitt und im Querschnitt oval oder eliptisch aus- 
gebildet ist. 
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Grilleinrichtung 



Die Erfindung betrifft eine Grillehrichtung, 

Bekannte Grilleinrichtungen zum Grillen von Geflligel, ins- 
besondere Hahnchen, weisen einen Drehspiefl mit Dornen auf , 
urn das Grillgut am Spiefl drehfest zu halten. Der Drehspiefl 
befindet sich in einer entsprechenden Lagerung und kann von 
Hand oder motorisch gedreht verden. Als Energiequelle dient 
entweder ein Holzkohlenbett, also ein offenes Feuer, das 
sich im allgemeinen unterhalb oder seitlich benachbart des 
montierten Drehspiefles befindet oder eine Infrarotheizung, 
die im allgemeinen oberhalb des Drehspiefles angeordnet ist. 
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Den bekannten Grilleinrichtungen ist gemeinsam, dafl die 
jeweils der Feuerstelle zugewandte Partie d s Grillgutes 
starker Varmeeinwirkung unterworfen wird, waTirend die der 
Feuerstelle abgewandte Partie mindestens im Fall der Holz- 
kohle-Grilleinrichtung abgekiihlt wird. Eine ununterbrochene 
Drehung ist deswegen erforderlich, urn einmal das Anbrennen 
zu verhindern und zum anderen ein moglichst gleichraaflfc»s 
Garen des Grillgutes zu erreichen. Da imraer nur die der 
Feuerstelle zugewandte Partie des Grillgutes den WMrme- 
strahlen ausgesetzt ist, ninunt der Grillvorgang eine mafl- 
gebliche Zeit ein. Dazu kommt, daB die Energie fur den 
Grillvorgang nur sehr unvollkomuien ausgenUtzt wird, veil 
das Grillgut mit einera raaBgeblichen Abstand von der Feuer- 
stelle angeordnet werden muB, urn ein Anbrennen zu verhin- 
dern. Auch hat es sich als nachteilig herausgestellt, dafl 
vora Grillgut Fett auf die Feuerstelle abtropft, wodurch 
sich eine Rauchentwicklung ergibt, die nachgewiesenermaflen 
gesundheitsschadlich ist. 



Aufgabe der Erfindung ist es, eine neuartige Grilleinrich- 
tung zu schaffen, rait der die der bekannten Grilleinrichtung 
anhaftenden Nachteile verraieden werden und rait der es mbg- 
licht ist, den GrillprozeS schneller unter besserer Ausnut- 
zung der Energie durchzufUhren. 

Diese Aufgabe wird erfindungsgemSS gelOst durch einen das • 
Grillgut allseitig uraschlieflenden, dunnwandigen Hohlkorper 
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aus warmeleitendem Material, der sich aus mlndestens 2wei 
Teilen zusammensetzt, von denen mlndestens eines relativ 
zum anderen abnehmbar oder obklappbar angebracht 1st. Der 
Hohlkorper besteht also vorzugsweise aus zv/ei Halbschalen, 
die in geeigneter Form, z.B. mittels Klemmen, insbesondere 
einer Federspange zusamiaengehalten sind, 

Der Erfindung liegt der Gedanke zugrunde, die Warmestrahlen 
nicht mehr direkt an das Grillgut heranzufiihren, sondera 
dazu zu banutzen, einen dllnnwandigen Hohlkorper aufzubeizen, 
der seinerseits die Strahlungswarme von alien Seiten dem 
eingeschlossenen Grillgut zuftihrt. Der Hohlkorper stellt 
also ein Strahlungsorgan dar. Er muS in der Lage sein, 
Warmeenergie aus der Umgebung aufzunehmen und in der \7an- 
dung gleichmaGig zu verteilen und anschlieBend nach innen 
auf das Grillgut abzustrahlen. Die Hohlkorper schalen be- 
stehen deswegen aus einem Material -mit hohem Warmeleitver- 
mogen, insbesondere Aluminium bzw* einer Aluminiumlegierung. 

Hit der Erfindung werden erhebliche Vorteile erzielt. Das 
Grillgut unterliegt nicht mehr der direkten Glut- oder 
Flammenbeaufschlagung, so dafl ein Anbrennen bestimrater 
Partien des Grillgutes vermieden wird. Das Grillgut wird 
vollkommen gleichmafiig an alien Seiten und aus alien Rich- 
tungen her durch die Strahlungshitze des Hohlkorpers ge- 
gart, Der Grillvorgang findet wesentlich schneller statt, 
da die gesamte Oberflache des Grillgutes gleichzeitig mit 
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Warmestrahlen beaufschlagt vird. Der HohlkSrper kann dicht 
an das Feuer herangebracht werden, wodurch eine bessere 
Ausnutzung der Warmeenergie rabglich ist. Venn ein offenes 
Peuer vervendet wird, so braucht nicht mehr teure HolzkoWLe 
benutzt zu werden f sondern es kann jedes beliebige Holz- 
feuer verwendet werden, beispielsweise im offenen Kamin. 
In vielen Fallen eriibrigt sich auch die Notwendigkeit dec 
dauernden Drehens des HohlkSrpers, vielmehr genligt ein 
raehrmaliges tfenden mit grofleren zeitlichen Abstanden, um 
das im Bodenbereich angesammelte Fett Uber das Grillgut 
tropfen zu lassen. 

Zwei Hauptausfuhrungsmoglichkeiten fallen unter den Rahmen 
der Erfindung. Im einen Fall bestehen die beiden Hohlkorper- 
schalen aus starren stabilen Elementen, die fiir eine hohe 
Lebensdauer ausgelegt sind. Im anderen Fall werden die 
Hohlkorperschalen aus diinnen Alublech- Oder Alufolien-Forra- 
korpern gebildet und sind fiir Einmalgebrauch bestimmt, wer- 
den also anschlieBend weggeworfen. 

Es versteht sich, dafi im Inneren des HohlkBrpers Fixierungs- 
eleraente befestigt oder lBsbar eingelegt sind, die dafxir 
sorgen, dafi das Grillgut rabglichst allseitig einen konstan- 
ten Wandabstand vom HohlkSrper hat. 

Anhand der Zeichnung, die einige AusfUhrungsbeispiele dar- 
stellt, sei die Erfindung naher beschrieben, 
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Es zeigt: 

Fig. 1 eine Langs schnittansicht durch eine Ausfuhrungsform 

der neuartigen Grilleinrichtung, 
Fig. 2 eine Querschnittsansicht langs der Linie 2-2 der 

Fig. 1, 

Fig. 3 die Ansicht einer Haltespange zum Zusammenhalten 

der beiden Halbschalen, wobei die Spange mit einem 
Stab zum Einstecken in die Feuerstelle versehen ist 

Fig. 4 die Ansicht einer aus mehreren axial aneinander 
losbar befestigten Hohlkorpern bestehenden Grill- 
einrichtung, 

Fig, 5 eine Langsschnittansicht durch eine abgewandelte 
Ausfiihrungsform einer Grilleinrichtung, 

Fig. 6 eine schematische Darstellung einer weiteren Abwand 
lung einer Grilleinrichtung, 

Fig. 7 einen Langsschnitt durch einen Gr illhohlkorper, der 
aus zwei folienartigen Halbschalen besteht und zum 
Einmalgebrauch bestimmt ist und 

Fig. 8. die Detailansicht des Flansches einer Hohlkorper- 
schale mit Darstellung umbiegbarer Zungen zum * 
SchlieBen des Hohlkorpers gemSB Fig. 7. 

Der Hohlkorper 10 gemafl Fig. 1 besteht aus den beiden Halb- 
schalen 12 und 14, die in diesem AusfUhrungsbeispiel aus 
einem oberflachenmaSig grofleren Bodenteil 12 und einem ab- 
nehmbaren Deckel 14 bestehen. Die umlaufenden Rfinder von 
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Bodenteil und Deckel sind falzartig ausgebildet und passen 
miteinander genau zusammen. In der mittleren Radial ebene 1st 
in beide Teile 12, 1'* eine Umfangsnut eingedriickt bzw. ein- 
geforat, die zur Aufnahrae eines Federringes oder eine Feder- 
spange 16 dient. Diese Federspan^e 16 halt die beiden Teile 
12 und 14 fest zusammen, wobei die ineinandergreifenden 
Rander der beiden Teile eine Abdichtung bevdrken. 

Die Bodenschale 12 weist in der Symmetrieachse des Hohl- 
korpers 10 - jev/eils nach auBen v/eisend - einen Gewinde- 
zapfen 13 auf der einen Seite und ein Gewindeloch 20 auf 
der anderen Geite auf. Auf dem Gewindezapf en 18 kann eine 
Stange aufgeschraubt werden, die an ihrem Ende eine Gevin- 
demuffe hat. Eine entsprechende Stange rait einem AuSenge-' 
winde am Ende kann in die Muff e auf der anderen Seite des 
Hohlkorpers eingeschraubt werden. Die beiden Stangen liegen 
dann koaxial und konnen in Drehlgern gehaltert sein. Auch 
ist es moglich, mehrere Hohikorper 10 axial miteinander zu 
verschrauben, wie dies Fig* k veranschaulicht. Drei Hohi- 
korper 10 sind miteinander verschraubt. Die HohlkBrperan- 
ordnung tragt an jedem Ende eine losbar eingeschraubt e 
Stange 22 bzw. 2k. Diese beiden Stangen 22, 2k sind in StS- 
ben 26, 28 drehbar gelagert, die an ihren oberen Enden rait 
Ringen versehen sind und an ihren unterei* Enden zugespitzt 
sind, urn sie in einen weichen Boden einstecken zu konnen. 
Am Ring des Stabes 26 befindet sich eine Kleramschraube 30, 
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urn bei einer etvaigen exzentrischen Belastung die Hohl- 
kSrperanordnung 10, 10, 10 in der gewiinschten Drehstellung 
zu halten. Die Stange 22 1st, wie aus Fig. 4 hervorgeht, 
nach Art einer Handkurbel gekropft, um die Hohlkorperanord- 
nung auf einfache Weise um 180° wenden zu konnen. 

Wie sich aus den Fig. 1 und 2 ergibt, ragen von der inneren 
Flache der Schalen 12, 14 Dome 32 etwa radial nach innen, 
die zur*Fixierung des Grillgutes dienen. Weiterhin weisen 
sovohl die Bodenschale 12 als auch die Deckelschale 14 ein 
gebogenes Tropfblech 34 bzw. 36 auf. Die beiden Tropfbleche 
34, 36 erstrecken sich spiegelsymmetrisch* zu einer zur Tren- 
nungsebene der beiden Schalen parallelen Ebene, d.h. die 
Offnungen der durch die beiden Tropfbleche 34, 36 mit den 
jeweils benachbarten Umfangswanden der Hohlkorper 12, 14 
gebildeten Fettauffangraume liegen auf derselben Seite, in 
Fig, 2 also auf der linken Seite. Diese Anordnung ist des- 
wegen getroffen, um in jeder der beiden Drehrichtungen des 
Hohlkorpers flUssiges Fett aus dem Bodenbereich aufnehmen 
und nach 180°-Drehung auf das Grillgut abtropfen zu konnen. 

Vie Fig. 1 veranschaulicht, sind im Nachbarbereich der Dreh- 
achse des Hohlkorpers an beiden End en Dampfabzugc5ffnungen 
38 vorgesehen, die mittels eines nicht welter dargestellten 
Schiebers teilweise oder ganz geschlossen werden konnen. 
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Anstelle eines Spannringes 16 gemaB Fig. 2, kSnnen die 
beiden Halbschalen 12, 14 auch mittels eines Spanneleraentes 
17 dicht geschlossen werden, das an einem lUngeren Stab 40 
angebracht ist, welcher unten zuge spitz t ist, um den Hohl- 
korper in die Feuerstelle einstecken zu kBnnen. In diesem 
Fall sind koaxiale Drehstangen entbehrlich. Der Hohlkbrper 
wird dicht Uber der Glut der Feuerstelle in Stellung ge- 
bracht. Die Glut bzw. das Feuer heizt den HohlkiJrper auf, 
wobei aufgrund des guten VarmeleitvermE5gens der Hohlkorper- 
schalen Uberall im wesentlichen die gleiche Temperatur 
herrscht. Das im Inneren des Hohlkorpers befindliche Grill- 
gut wird somit allseitig von Y7armestrahlen heauf schlagt , so 
dafi eine viel gleichmaBigere Garung des Grillgutes erfolgt, 
als v/enn das Feuer direkt auf das Grillgut einwirken vrtirde. 
Falls gewiinscht wird, das sich im Bodenbereich allmahlich 
ansammelnde flussige Fett Uber das Grillgut tropfen zu las- 
sen, braucht der Stab 40 lediglich aus der Feuerstelle 
herausgezogen und nach Drehung am Hohlkbrper 10 urn 180° 
vieder eingesteckt zu verden. Dieses Wenden braucht nur 
einige Male in grBBeren zeitlichen Abst&nden durchgefilhrt 
zu werden. 

Fig. 5 veranechaulicht eine Abwandlung einer Grilleinrichtung 
insofern, als zwei identische Halbschalen 42, 44 den Hohl- 
kSrper 10a bilden. Die Halbschalen 42, 44 haben jeweils 
einen umlaufenden Rand 46, der an seiner Innenseite zwei 
diametral gegenuberliegende Nuten aufweist, welche im ge- 
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schlossenen Zi£and des HohlkBrpers 10a LBcher zur Aufnahme 
von Drehstangen 22 , 24 bilden, die an ihren inneren Enden 
jeweils mit einem Teller 48 versehen sind, an welchem meh- 
rere axiale Dorne 50 zur Fixierung des Grillgutes befestigt 
sind. 

Die Handhabung des HohlkBrpers 10a erfolgt nun so, daO 
zuerst 'das Grillgut zwischen den beiden Dornplatten fixiert 
wird und anschlieBend von unten die Schale 42 und von oben 
die Schale '44 angelegt vird, wobei das Grillgut allseitig 
eingeschlossen und die Drehstangen 22, 24 fixiert sind. 
Schiebeklemmen 51 halten die beiden benachbarten Rander 46 
der Schalen 42, 44 zusammen. Auch bei der Ausfiihrung gemafl 
Fig, 5 konnen Tropfbleche Shnlich den Tropfblechen 34, 36 
gemaG Fig. 1 verwendet werden. 

Fig. 6 veranschaulicht eine weitere Ausftihrungsform eines 
HohlkBrpers 10b, der zwei KLbschalen 52, 54 aufweist, die 
mittels eines Scharniers 56 miteinander verbunden sind. 
Eine Drehstange 24 durchsetzt das Scharnier 56 und geht auf 
der anderen Seite in einen dllnnen Stab 58 Uber, auf welchem 
Fixierungsdorne yerschiebbar angeordnet sind. An der unteren 
Schale 52 befindet sich diametral dem Scharnier 56 gegen- 
tiberiiegend eine Drehstange 22, die in der geschlossenen 
Stellung des HohlkBrpers 10b, welche in Fig, 6 gestrichelt 
angedeutet ist, mit der Stange 24 eusgerichtet ist. Diametral 
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deia Scharnier 56 gegenuberliegend weist der Flansch der 
oberen Halbschale 54 ein bajonettverschluflartiges Element 
60 auf , das mit einer entsprechenden Offnung 62 im Flansch 
der Unterschale 52 zusammenwirkt, um die beiden Schalen- 
halften im geschlossenen Zustand zu halten. 

Bei dem Ausfiihrungsbeispiel gemaB Fig, 6 ist die Stange 24 
von beiden Halbschalen 52, 54 unabhangig. Es ist jedoch 
auch moglich, die Stange 24 ndt der oboen Halbschale 54 fest 
zu verbinden, wobei die Stange 2k dann in der Trennunga- 
ebene dieser Halbschale verlauft. Die beiden Stangen 22 und 
24 konnen dann gleichzeitig als IQappgriffe zum Offnen und 
Schlieflen der Halbschalen benutzt werden. 

Fig, 7 veranschaulicht einen Hohlkc5rper 70, der aus zv/ei 
identischen Halbschalen- 72, 74 besteht, welche aus sehr 
diinnem Aluminiumblech oder einer versteiften Aluminiurafolie 
hergestellt sind. Die beiden Halbschalen 72, 74 v/eisen an 
ihrem umlaufenden Flansch 76 abv/echselnd umbiegbare Ver- 
schluSzungen 73 und entsprechend grofle Ausnehmungen 00 auf. 
In Inneren des Hohlkorpers 70 bef inden sich biegbare Draht- 
bUgel 82, die sich an den Vrdnden der Hohlkorper abstutzen 
und zur. Fixierung des Grillgutes dienen, 

Nachdem das Grillgut zwischen die beiden Hohlkorperhalften 
72, 74 eingebracht ist und die beiden Hohlkorperhalften mit 
ihren Flanschen 76 aufeinanderliqcjen, werden die Halften 
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relativ zueinander so in SteTlung gebracht, dafl die Zungen 70 
des einen Flansches mit den Ausnehmungen 80 des anderen 
Flansches zusammenf alien. Dann werden die Zungen 70 bcider 
Schalen 72, 74 abwechselnd nach oben und unten jeweils Uber 
den aderen Flansch gebogen, so dafl der Hohlkorper nahezu 
hennetisch geschlossen ist. 

Der geschlossene Hohlkorper 70 gemefl Fig, 7 kann unniittelbar 
in das Feuer gelegt werden, ohne da3 das Feuer direkt mit 
dera Grillgut in Beruhrung koramt. Das Feuer heizt den Hohl- 
korper auf . Dieser gibt die Strahlungsenergie an das Grill- 
gut ab. Ein Verbrennen oder Anbrennen des Grillgutes ist 
ausgeschlossen. Urn eine etwaige Dampfbildung im Inneren des 
Hohlkorpers zu vermeiden, sind auch hier Dampfabzugoff- 
nungen 38 vorgesehen. Selbstverstandlich kann auch bei der 
Ausfiihrung geraufl Fig, 7 in jeder der beiden Halbschalen 72, 
74 eine Ringnut eingepragt sein, in welche z.B. die Halte- 
spange 17 eingreifen kann, urn den Hohlkorper iin gewtinschten 
Bodenabstand voni Feuer zu haltern. 

Allen Ausfuhrungsforiuen ist gemeinsam, dafl der Querschnitt 
des Hohlkorpers sowohl im LSngsschnitt als auch im Quer- 
schnitt oval oder eliptisch ist und insbesondere der 
Gestalt eines Brathahnchens geometrisch ahnlich ist. Die 
Erfahrung zeigt, dafl die im Handel befindBchen Brathfihnchen 
sich groflenraaflig kaum voneinander unterscheiden, so dafl es 
moglich ist, dem Hohlkorper eine Form zu geben, in welcher 
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das Brathahnchen mit gev/issen konstanten V/andabstSnden auf 
einfache Weise gehaltert verden kann. 

Andererseits eignet sich die neuartige Grilleinrichtung 
nicht nur zum Grillen von GeflUgel, sondern auch zum Grillen 
von Fleisch und Fisch. Fur diese FSlle wird eine flachere 
Ausbildung des Hohlkorpers vorgezogen. 
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